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: PROJETO DE LEI DE AUTORIA DO VEREADOR: EDUARDO AZEITONA B. DE CA-
=3 MARGO .
=3
=3 , ,

i o " : ; "
=2 Institui o Codigo Sanitario do Mu
=D nicipio de Barra do Gargas, € da
=3 outras providencias".
=3
=2
= 4 0 PREFEITO MUNICIPAL DE BARRA DO GARCAS, ESTADO DE
;gahiP MATO GROSS0O, faz saber que a Camara Municipal aprovou e ele sancio
=3 na a seguinte Lei:
=
| PARTE 1
— =
= DAS DISPOSICOES PRELTMINARES
=3
? 3 Art. 12 - O poder de Policia Sanitaria do Munici -
=P pio de Barra do Gargas tem como finalidade promover normas para o
_— controle de inspecao e fiscalizagao Sanitaria:

%"—" I - da Higiene de habitagaes, seus anexos e lotes'
— ). ,
| 3 vagos;
- ITI - da gualidade e condiqées de higiene dos estabe
[? lecimentos comerciais, industriais e prestadores de servigos;
Es’ ITT - das condigoes de higiene da populaqéo, conser-
L‘ 3 vagﬁo, manipulagéo, acondicionamento, armazenamento, transporte,
% distribui«;éo, comercializagéo, consumo de alimentos em geral e do

J uso de aditivos alimentares;

IV - dos mercados, feiras livres, comercio ambulantes

de alimentos e congeneres;

-~ L rd a
V - das condigoes sanitarias dos logradouros publi
cos dos locais de esportes e recreagao, dos acampamentos publicos,

- L4 ‘.
bem como dos estabelecimentos de diversao publicos em geral;

VI - das condigoes sanitarias dos hoteis, moteis e
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estabelecimentos afins;
VII - das condigoes de saude e higiene das pesso
as que trabalham em estabelecimentos sujeitos a Licencga Sanitaria;
VIII - das condigoes das aguas destinadas ao abas
tecimento pﬁblico e privado;
IX - das condigoes sanitarias da coleta e desti
no das éguas servidas e esgotos sanitarios;
X - das condicgoes sanitarias decorrentes da co
;= leta, transporte e destino final do lixo;

XI - da criagao ou conservacao de animais no pe

£
rimetro urbano.

# » i -t =
Paragrafo Unico - Excetuando o inciso T, todos'

os estabelecimentos regulados no presente artigo deverao possuir '

» *
Licenca Sanitaria, renovavel anualmente junto ao Departamento de '

. o - . - - - 3 - .
vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

PARTE II
DO SANEAMENTO BASECO

CAPITULO I

DAS AGUAS DE ABASTECIMENTO
PUBLICO E PRIVADO

Art, 22 - Compete ao orgao responsavel pelo abas

® s # . - .
tecimento de aguas o exame periodico de suas redes e demais insta-
1agaes, com o objetivo de constatar a possivel existencia de fato-

res que possam prejudicar a saude da comunidade.

Paragrafo Unico - Compete ao orgao credenciado '

pelo poder péblico a implantagéo, manutencao e funcionamento da re

de de abastecimento de agua de Barra do Gargas.

- Sempre que o orgao competente da saude

(FS]
[

Art .
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publica municipal detectar a existencia de anormalidade ou falha '
no sistema de abastecimento de égua, oferecendo risco a saﬁde, co~

& ”
municara o fato aos responsaveis para imediatas medidas corretivas.

Art. 42 - E obrigatoria a ligacao de toda cons-

trucao considerada habitavel a rede pﬁblica de abastecimento de !

égua, sempre gque existente.

Parégrafo Unico - Ficam os estabelecimentos comer
ciais ou industriais obrigados as disposicoes constantes da parte'
II deste regulamento, naquilo que couber, a critério da autoridade

- .
sanitaria competente.

Art. 52 - Todos os reservatorios de égua potével

Jd

= L3 . ™ . - - o s
deverao sofrer limpeza e desinfecgao periodica, de preferencia com

cloro ou seus compostos ativos, e permanecer devidamente tampados.

Art. 62 - A execugao de instalagoes domiciliares
adequadas de abastecimento de égua potével e de obrigagao do proprie

tario cabendo ao ocupante a manutengao das instalagoes hidraulicas

(»

e de armazenamento permanentemente em Wom estado de conservacgao e

funcionamento.

Art. 792 - Sera permitida a abertura de pogos ou
aproveitamento de fontes para fornecimento de égua potével onde nao
houver sistema de abastecimento de égua, desde que satisfeitas as

g § ™ o £ s
condigoes higienicas reguladas por normas tecnicas especificas.

§ 12 - Nao sera permitida a abertura de pogos a

uma distancia inferior a 15(quinze) metros de focos de contamina -

cao.

3

[Fore ]

22 - Os pogos devem ficar em nivel superior !

ao das fontes de contaminacgao.

BAAULLeUUdeiiiddiidd
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§ 32 - Todo pogo escavado devera possuir:

a) - paredes impermeabilizadas ate 03(tres) metros
de profundidade, no minimo;

b) - extracao de égua por meio de bomba eletrica
ou manual;

¢) - tampa de concreto;

d) dispositivo que desvie as aguas de chuva a

calgada de cimento em torno do pogo com um caimento tal que evite'

9

, ,
o acumulo de aguas na calcgada.
§ 49 - Nas regioes perifericas e favelas poderao
ser tomadas outras medidas tecnicas de acordo com o interesse, po-

~ ’ »
der aquisitivo e a conivencia da saude Publica.

.
CAPITULYO TT

o £ - s
DAS AGUAS SERVIDAS
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Art. 82 - Todos os predios residenciais, comerci

ais, industriais ou instalagoes em logradouros publicos, localiza-

[

»
dos em areas servidas por sistema oficial de coleta de esgotos, se

(»

rao obrigados a fazer ao respectivo sistema, aterrando e isolando'
fossas existentes:
Paragrafo Unico - A execugao de instalacgoes domi

-~

ciliares adequadas de remocao de esgotos e de obrigacao do proprie

-

irio, cabendo ao ocupante, a manutencgao das referidas instalagoes

1]

permanentémente em bom estado de conservacao e funcionamento.

Art. 92 - Toda ligagao clandestina de esgoto do-

outras procedencias feitas a galeria de aguas pluvi
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esta e ligada a rede publica.

Ly YY)

¥ 12 - Todos os predios de qualquer especie si -
tuados em locais que nao possusm rede oficial coletora de esgotos,
ficam obrigados a constrirem fosaas septicas para tratamento de
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§ 22 - Todo predio que utilizar fossa septica, se

d -~
ra obrigado a manter a mesma em perfeito estado de conservacao e

funcionamento.

§ 32 - Nas regioes perifericas e favelas poderao'

ser tomadas outras medidas tecnicas de acordo com o interesse, po-

der aquisitivo € a conivencia da saude publica.

Art. 102 - As fossas septicas devem satisfazer ,

-

a

, ~
no minimo, as condi coes espec

o

12 - Rec

qualquer outro despejo de c

ebe

ficas nos paragrafos deste artigo:

odos os despejos domesticos ou

aguas pluviais, nem despejos

industriais que possam prejudicar o seu funcionamento.

soas a atender.

capacidade adequada ao numero de pes

nstruidas com material de durabili
30 Fim que destinam.

facilidade de acesso, tendo em vista

a necessidade periodica de remogao de lodo digerido ou sucgao de '

preseng¢a de insetos e outros

ou indiretamente.

nam da agma capaz de afetar a

" .
construidos no municipio, dev
rio competente a fim de gue s

se observem odores desagradaveis,'

inconvenientes.

” ~
verao ser apreciados pelo orgao sanit

3
"ojetos de todos os predios a serem

[

m ohedecidos aos artigos e paragra



IBININEIdI SISV ILRELILL

RRRRRE

Estado de Mato Grosse im}@‘v
Prefeitura Municipal de Barra do Gargas TN

3

s /_x.,gé}_ ,{;:‘} Q

A roRga Do FOVO

(9

—®

FL-06
CAPITULO IIT
DA COLETA E DISPOSICAO DO LIXO
Art. 12 - Processar-se-ao em condicoes que nao afe-

tam a estética, nem tragam maléficios ou inconvenientes a saude e
ao bem estar coletivo ou do indiv{duo, a disposiggo, a coleta a re
mocao, o acondicionamento e o destino final do lixo.

§ 12 - Nao podera ser o lixo utilizado, quando "in

natura' para alimentacao de animais.

«{)

§ 22 - Mo perimetro urbano o lixo nao poderé:

a) - ser denositado sobre o solo

b) - ser gueimado ao ar livre

§ 32 - Nao podera o lixo ser langado em éguas de su
perffcie.

§ 42 - Todo lixo residencial e comercial devera ser
¥

acondicionado em sacos plasticos ou latoes e colocados em locais

%
de facil acesso para a coleta.

|

§ 52 - Todo o lixo industrial devera ser coletado pe
la propria industria.

§ 62 - £ terminantemente proibido o acumualo, nas ha

bitagoes e nos terrenos a elas pertencentes ou terrenos vazios, de

o3
]

residuos alimentares ou qualquer outro material que contribua para
a profiferacao das larvas de moscas e de outros insetos e animais'
daninhos.

§ 72 - 0 lixo séptico e os restos alimentares dos '
hospitais, casas de saude e maternidades, poderﬁo ser incinerados'
nos nrégrins astahelecimentos e as cinzas e as escorias acondicio-
das em coletores metalicos providos de tampa.

§ 8¢ - Ouando o estabelecimento hospitalar nao inci

4

. . » ’
nerar seu lixo, devera acondiciona-lo em sacos plasticos e coloca-
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§ 92 - Nao sera permitido, em nenhuma hipétese, a
utilizacao de restos de alimentos e lavagem provenientes de estabele
cimentos hospitalares e Congéneres.
§ 10 - Compete ao Poder Publico Municipal a coleta

e o destino final do lixo.

PARTE TII

DOS ALIMENTOS

£ )

% i 5 ~ ~

Art. 13 - Os assuntos pertinentes a defesa a a :
protecao de saude individunal ou coletiva, no gue concerne a alimentos
em todas as etapas de sua producgao ate o seu consumo no comercio se-

rao regulados em todo o Municinio pelas disnosigﬁes deste regulamen-

557
1w r L] o . 3 > a
Art. 14 - Para efeito desta regulamentacao conside
WF r‘a_(j"‘
& ) ) %
tancia ou mistura de substan
cias 1 estad b1lid quidc pastoso ou gqualquer outra forma ade-
quada humano os elementos normais
a sua > desenvolvimento.

7 = m e nnD NETVRTT ] = .
| IT - MATERTA-PRTMA ALIMENTAR: Toda substancia d

e !

j origem vegetal ou animal, em estado bruto, gue para ser utilizada co

‘ mo alimento precisa sofrer tratamento e /ou transformacao de nature-
]
| za fisica, dn{niea ou hioléiiﬁa.
[IT - ALTMENTO "IN NATURAY": Todo alimento de ori-'!
gsem vegetal ou animal para cujo consumo imediato se exijam, apenas ,
a remocao da parte n comestivel e os tratamentos indicados para a
sua perfeita zacio e conservagic
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IV - ALIMENTO ENRTIQUECIDO: Todo alimento que tenha
sido adicionado de substancias nutrientes com a finalidade de refor-
¢ar o seu valor nutritivo.

V — ALTMENTQ DIETETICO: Todo alimento elaborado '
para regimes alimentares, destinado a ser ingeridos por seres sadios
ou doentes.

VI - ADITIVO INTENCIONAL: Toda substancia ou mistu

ra de substancias dotada ou nao de valor nutritivo, ajuntada ao ali-

r

mento com,a finalidade de impedir alteragoes, manter, conferir ou in

#
tensificar seu armma, cor e sabhor, modificar ou manter seu estado fi
sico geral que exercer qualquer agao exigida para uma boa tecnologia

de fabricagao de alimento.

VIT - EMBALAGEM: Qualquer forma pela qual o alimen

to tenha sido acondicionado, guardado, empacotado ou envassado.
VIITI - ESTABELECIMENTO: O local onde se fabrigque ,

o 1

produza, manipule, beneficie, acondicione., conserve, transporte, ar-

mazene, deposite para venda, distril !

>
bua oun venda alimento, materia-

TR T TNy

1

prima alimentar, alimento "in natura', aditivos intencionais, materi

L ais, artigos e equipamentos destinados a entrar em contato com os !

mesnos.

i

~ R MDE t = 2
- ORGAO COMPETENTE: O orgao competente da unit

.

=
Fi Y

’ ~ - & o = - = rd
ao, bem como 03 orgaos federais, estaduais, municipais, dos territo-
rios e do Distrito Federal, congeneres devidamente credenciados.

X - AUTORIDADE FISCALIZADORA COMPETENTE: 0 ser-

# ~ & .
geralmente autorizado pelo orgao competente da Secretaria Muni

o
g
ife]

IR TR RR R ERY!

' Parégrafo Unico - Considera-se ainda:
T a) - COMERCIO AMBULANTE: Para efeitos deste regu
lamento, toda e gualquer forma de atividade lucrativa, de carater !
eventual ou transitoria, que se exerca da maneira intinerante nas y
vias e logradouros sublicos ou que se realize vendas a domicilio.
b) - SERVICOS TEMPORARTIOS: O estabelecimento; '
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comercio ou vendedor ambulante que opera em local, por um perfodo
que nao exceda a 21(vinte e um) dias e/ou que esteja ligado a ati

vidades festivas.

—
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Art.15 - Todo e qualquer alimento so podera ser
exposto ao consumo apos seu registro no orgao competente da uniao'

ou por ele delegado.

§ 12 - 0 registro concedido sera valido emtodo !
territorio nacional com duragéo maxima de 10(dez) anos, a contar '
de sua aprovatao.

§ 22 - 0 registro de que se trata este artigo !

nao exclui aqueles exigidos por Lei para outras finalidades, qude

-~ " -~ ~ =
nao as de exposigoes a vendaa, ou extrega ao conSumo.

Art 16 - Estao igualmente obrigados ao registro
1o érgﬁo competente:

a) Os aditivos intencionais;

b) As embalagens;

c) Os equipamentos e utensilios revestidos inter
namente de resinas e substancias poliméricas que entram em contato

s o .
com alimentos, inclusive os de uso domesticos.

\CAPITULO III

DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

Art.l7 - O policiamento da autoridade sanita -
ria sera exercido sobre os alimentos, o pessoal gue os manipula e
sobre os locais e instalacoes onde se fabricam, produzem, beneficia
man@pulam, acondicionam, conservam, depositam, armazenam, transpor

tam, comercializam ou consémem alimentos.
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§ 12 - Além de apresentar em perfeitos condigoes '
para o consumo, os produtos, substéncias, insumos ou outros, devem
ser oriundos de fontes aprovadas ou autorizada pela autoridade sa
nitaria competente.

§ 22 - 0s alimentos pereciveis devem ser transporta
dos ou depositados sob condigaes de temperatura, umidade, ventila-

cao e luminosidade que os protejam de contaminagao e deteriorizacgao.

" 7 - - ]
Art.18 - Os generos alimenticios devem, obrigatoti
rd »
amente, ser protegidos por involocros proprios e adequados no arma

zenamento, transporte, exposicao e comercio.

§ 12 - No acondicionamento de alimentos nao o permi
tido o contato direto com jornais, papeis tingidos, papéis ou pléﬁ
ticos, com face H,pressa e sacos destinados ao acondicionados de '
lixo.

§ 22 - 0s generos alimenticios, que, por forcga de
sua comercializacao, nao puderem ser completamente pretegidos por'
involucros devem ser abrigados em dispositivos adequados e evitar'
contaminagao, e serem manuseados ou servidos mediante o emprego de
utensilios ou outros dispositivos que sirvam pama evitar o cobtato

direto com as maos.

§ 32 - A sacaria utilizada no acondicionamento de '

alimentos, deve ser de primeiro uso, sendo proibido o emprego de
- ~ ' "

embalagens que ja tenham sido usadas para produtos nao comestiveis

ou aditivos.

Art.19 - 0 alimento so podera estar exposto a ven-
da devidamente protegido contra contaminacao mediante dispositivo'

ou involueros adeguados.
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Art.20 - Os utensilios e recipientes dos estabele-
cimentos onde se preparam e/ou consomem alimentos deverao ser lava
dos e higienizados adequadamente ou serao usados recipientes descar

téveis, sendo inutilizados apos o seu uso.

Parégrafo Unico - Os produtos utilizados na limpeza

deverao possuir registro nos orgaos competentes.

iy

Art. 21 - Os alimentos serao sempre e obrigatoriamen

te mantidos afastados de saneantes, desifetantes, solventes, combus

tiveis liquidos, produtos de perfumaria, limpeza e congeneres.

Art. 22 = E proibido sobrepor bandejas, pratos e ou

tros recipiantes desprovidos de cobertura a contendo alimentos.

Art. 23 - Na industrializacao e comercializacao de
alimentos e na preparagao de refeicoes, devem ser restringido o
contato manual direto, fazendo-se uso apropriado de processos meca

. $ . £ - & 3 s
nicos, circuitos fechados, utensilios e outros dispositivos.

f
L

. . £a . .
Art. 24 - As pegas, maquinarias, utensilios, reecipi
entes, equipamentos outros e embalagens que venham a entrar em con

tato com alimentos nas diversas fases de fabricacao, produgao, ma-

nipulagao, beneficiamento, conservagao, transporte, armazenamento,

‘ deposito, distribuicao, comercializacao e outras quaisquer situacao
‘ nao devem intervir nocivamente com os mesmos, alterar o seu valor'

|

| nutritivo, ou as suas caracteristicas organolépticas, devendo ser

mantidas limpas e livres de sujidades, poeiras, insetos e outras '

COHtaminagées.

SECAO I

N

DA QUALIDADE DO

R R R R PR R LY
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Art. 25 - S0 poderao ser colocados a venda para'
consumo., ou expostos os alimentos que:
I - estejam em perfeito estado de conservacao;
11 - por sua natureza, composigao e circunstancias
de producgao, fabricacao, beneficiamento, fracionamento, acondicio-
namento, distribuigao, comercializacao e quaisquer atividades rela

~ ~

cionadas com 0S mMesmos, nao sejam nocivos a sande, nao tenham o :
seu vlor nutritivo prejudicado e nao apresentam especto repugnante;

IIT - sejam provenientes de estabhelecimentos licen
ciados pelo érgéo competente oun se encontrem em tais estabelecimen
tos;

IV - obedecam as disposigoes da legislagao federal,

estadual e municipal vigentes.

o

Art. 26 - 'Sao considerados iﬂprénwios para o con-
sumo os alimentos que:

T _ contenham substancias venenosas ou toxinas em
gquant jdade que possanm torna-los prejudiciais a saude do consumidos;

II - contenham parasitas patogenicos em qualguer es

dores de infeccoes, infesta

o0

tagio de evolugao ou seus produtos caus
gcoes ou intoxicacgoes:
TIT - contenham parasitas que indiquem a deteriora
cao ou o defeito de manipulacao, acondicionamento ou conservagao;
TV - seja composto no todo ou em parte, de substag
cias em decomposicao;
V - tenham sido operados, da or§gem ao consumidor,
& . .
sob alguma circunstancias que ponha em risco a saude publica;
VI - sejam constituidas ou tenha sido preparados,
no todo ou em parte, com produto proveniente de animal que nao te-
nha morrido por abate, ou animal enfermo, excetuando 0S8 C€asos8 Pel-

mitidos pela inspecao veterinaria oficial;
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em parte, por substancia prejudicial a saude;

”
VII - tenham sua embalagem constituida, no todo ou

VIIT - sendo destinados ao consumo imediato, tendo '
— - 5 ~ F ~
—2 ou nao sofrido processo de coccgac, estejam expostos a venda sem a
devida protecao.
Art. 27 - Consideram-se alimentos deteriorados os '
que hajam sofrido avaria ou prejuizo em sua pureza, composicgao ou

i )

zados ou adicionados de

=

qualquer fraude ou alteracao,

sadas ou furadas.

AL LRI ad iy

caracteres organolepticos, po

falsificados os generos alimenti

b) - que tenham

gue aquela que realmente aprese

" a

parte substituidos por outros de

ou

1Ca

aqualidade
sido coloridos,
ancias

1

1

h

o d

ncam;

Art. 29 - Nao poderao

tos que:
I - provierem de esta
> ~
pelo orgao competente quando for o ca

aa

a) - Cujos componentes

belecimentos nao licenciados

3

(o]

temperatura,

cagao ou conseqguencia de outros agentes.
Art. 28 - Consideram-se

te

=~
se

3n

corrompidos,

nham sido,

inferior;

estranhas, com

no todo

revestidos,

microorganismos
parasitas, sujidades, transporte inadequado, prolongado armazenamen

to, deficiente conservacao, mau acondicionamento, defeito de fabri-

adulterados ou

ou em !

aromati

ocultar

es atribuir melhor qualidade do

r comercializados os alimen

q

IT - estiverem expostos apos sua data de vencimento;

III - apresentarem sua embalagens enferrujadas, amas-
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Art. 30 - 5 proibido:

I - fornecer ao consumidor sobras ou restos de ali
mentos que jé tenham sido servidos, bem como, aproveitando das referi
das sobras ou restos para a elaboraQéo ou preparacao de outros produ-
tos alimentfcios;

IT - na elaboragao de massas e recheios para pasté
is, empadas e produtos afins, a utili zaoao de oleos e gorduras que !
servirem previamente em frituras:

IIT - utilizar os recheios para pastéjs, empadas e'
outros afins, quando nao forem preparadas no nréprio dia;

IV - a utilizacao de gordura ou oleo de frituras '

em geral assim que apresentarem sinais de saturacao, modificagoes na

sua CO].OI"E!(;.&O ou prese

o)
o,
oD
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de residuos queimados;

V - manter acima de 10°C(dezesseis graus celsius)'

a margarina acima de 10°C(dez graus celsius) a manteiga;

VI - a venda de leite fora dos padroes de conserva-
cao e acondicionamento;

VII - manter acima de 10°C{d

dez graus celsius) os quei
jos classificados segundo a 1@@i31ag53 federal, como: moles e semi-du
ros;

VIII - fornecer manteiga ou margarina ao consumo !

que nao seja em embalagem original & que naco esteja devidamente fecha

da.

s s
Art. 31 - Alem do disposfio em normas tecnicas espe

»

cificas do orgao fiscalizados da saude publica, as chamadas "vitami -

nas vivas", compreendentes igualmente quaisquer sucos de frutas natu-

rais, obedecerao as seguintes exigencias no seu preparo:

I - serao elaboradas no momento de serem servidos'

.

(R

ao consunidor, com toda rigor de higi

0}

n

; T - serac usadas em sua elaboracgao frutas frescas,

0]
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em perfeito estado de conservacao;
ITI - quando em sua feitura entrar leite, que seja
rasteurizado ou equivalente;

IV - guando o gelo for usado na composig50 ou mno
resfriamento do produto, deve o mesmo ser potével. respeitar os pa-'
droes de qualidade exigidos pelas normas de saude pﬁblica, bem como'
o ‘hans*}orbe e acond TC‘TO"“"E‘)"]C

~

Art. 32 = Na preparagao de caldo de cana-de-agu-

-~

car devem ser ohservadas as sepuintes exigencias:
rao elaborados no momento de serem servidas
ao consumidor, com todo o rigor de higiene:

IT - a cana-de-acucar destinada a moagem devera so

frer selegao e lavagem em agua corrente a fim de ser separada qual -

quer substancia estranha:

’

es improprias ,
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devera passar em coadores rigorosamente limpos;
IV - a estocagem e raspagem da cana deverao ser
realizadas obrigatoriamente, em local previamente autorizado pela au

toridade sanitaria e mantido em perfeitas condicoes de higiene.

V - os residuos da cana deverao ser mantidos em

r

a4 sua remogao, apos encerramento das ativida-

0]
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4

depositos fechado

des do estabelecimento, ou sempre que se Fizer necessario:!
VI idam

- 1dem inciso IV do artigo anterior

VIT - os engenhos deverao ter calha de material !

Art. 33 - Os estabelecimentos que comercializam'

alimentos cozidos ou preparados para serem servidos quente, deverao'

possuir estufas para exposicao ou guarda de produtos que devem ser
mantidos em temperatura acima de 602C(sessenta graus celsius).
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Art. 34
verao ser feitos em
vidamente protegido, e oS

tal fim.

Art. 35 - Devera ser mantido rigoroso controle no
Lo ]

H .
periodo de validade dos alimentos

DOS

NORMAS GE

Artc. 30

sroducao, fabrico, re
- 1

par

”
mento,deposito ou venaa d

teresse da saude publica
rem a ser regulamentados

I - Lice

» s
recipientes de material inocuo e inatacavel,

FL-16
0 transporte e a entrega dos alimentos de

de-

I'd
veiculos adequados de uso exclusivo para .

e COHSQFVBQAO dos mesmoS.

v

PARTE

ESTABELECIMENTOS

-
A mITY T
CAPITULO L

DATS PARA ES FCIMENTOS
tATS PARA ESTABELI MENTOS

mento ou local destinado a

o, beneficiamento, manipulagao, acondiciong

bem como todos

os demais de in

o
municinal aqui regulamentados e o0s que Vvie-
# 3 i . 4 2 .
atraves de normas tecnicas devera possulr:

.
nga Sanitaria

11 - & gua corrente potavel
III - pisos com inclinagao suficiente para o escoamen
to de égua de lavagem
IV - Ralos ng piso
V - Ventilagao e iluminagao adequados
T - Recipientes com tampa adequados para lixo
VvIT - Pias e lavabos com sifao ou caixa sifonada
VIII - Vasilhame de material inocuo, inatacavel, sem '
ranhuras ou Eragmentagées para o preparo, uso € transporte de alimen

” ,
tos: IX - as toalhas, copos, xicaras e demais utensilios similares,’'
auando nao foren descartaveis., deverao sofrer processo de esteriliza
cao
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X - camaras, halcoes frigorificos ou geladeiras de
capacidade proporcional a demanda para conservagéo dos géneros ali-'
menticios de facil deterioracao, em perfeito estado de conservacao e
funcionamento;
XI - armarios com portas, que atendam a demanda, a-

propriada para a guarda de vasilhames e demais utensilios;

XIT - as portas dos armarios devem ser mantidas fe-!
chadas;
XIIT - perfeita limpeza, higienizacao e conservacao '
geral;
XIV - agucareiros e outros utensilios afins do tipo'

:

que permitam a retirada do agucar e congeneres sem levantamento da '

tampa ou introdugao de colheres, e evi

&
] 1= = L L

D

m

(9]

ntradas de insetos;

)

i o e . T ~ . :d . 2 .
Paragrafo Unico - A Licenga Sanitaria sera concedida
& 3 > . el . - * - - 3
apos 1inspecao das instalagoes pela autoridade sanitaria municipal . !
o tent bedecidas a8 sasphees: fFicacanes dasa e y
competente, obedecldas as especificacgoes desse regulamento e de suas

»

normas tecnicas especiais e renovavel anualmente.

Art. 37 - Mos loca

|

s onde se fabricam, preparam, bene

»

ficiam, acondicionam e comercializam alimentos, o proibido:
I - ter em deposito substancias nocivas a saude ou '
que possam servir para alterar, fraudar ou falsificar alimentos;
LT - fumar, quando estiver manipulando, servindo ou em
contato com alimentos:
ITI - ter produtos, utensilios ou maquinario alheio as
atividades;
IV - uso de pratos, copos, talheres e demais utensfli
os quando quebrados, rachados, lascados, gratados ou defeituosos;
V - comunicar diretamente com residéncia;
VI - utilizar estrados de madeira nos pisos dos banhei
ros cozinhas, salas de manipulacao e atras dos balcoes do salao de

vengcas;
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VIT - permanencia de quaisquer animais estranhos

as atividades do estabelecimento: ———

G £ £ . . . . >
Art. 38 - So sera permitida a comercializacao de

saneantes, desinfetantes, e produtos similares em estabelecimentos '
que comercializem ou consumam alimentos quando estes possuirem local
apropriado e separado para a guarda de tais produtos, devidamente apro
vados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 29 - Os pwédios. as dependéncias e demais !
insta]ag&es. quaisquer que sejam, onde funcionam os estabelecimentos'
constantes deste regulamento, deverao estar em perfeito estado de con

servacao e atender ao fim a que se destinam.

Art. 40 - Alem ¢
e aplicéveis deste regulamento, os saloes de vendas deverao seguir as
seguintes normas:

I - piso ceramico ou de material eficiente com '

inclinagao suficiente para o escoamento das aguas de lavagens;

IT - paredes e tetos em perfeitos estados de lim-
peza e higiene;
IIT - balcoes e mesas conm tampos revestidos de ma-
terial eficiente;
[V - pia com égua corrente.

Paragrafo Unico - Materiais nao previstos nesta !
~ ~ s = ~ . - # -
regulamentacgao deverao ter previa aprovacgao da autoridade sanitaria !

¢

competente, seguindo normas tecnicas e especificas.

COZTINHAS E/OU SALAS DE MANIPULACAO
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Art. 41 - Além das demais disposicgoes constantes'
e aplicéveis deste regulamento, as cozinhas e/ou salas de manipula -
géo deverao seguir as seguintes normas:
I - idem ao inciso I do Artigo anterior;
IT - paredes impermeabilizadas com azulejos ou mate
rial adequado, na cor clara, ate a altura minima de 1.80m(hum metro!

rd
e oitenta centimetros)

m

o restante das paredes pintadas na cor clara;
[TT - teto liso, de material adequado, pintado na '
cor clara que permita uma perfeita limpeza e higieuiza@ﬁo;
[V - abertura para ventilacao com telas a prova de
insetos;
V - pia com équa corrente;
VI - fogao apropriado com coida e/ou exanstador;
VIT - mesas de wauiuu}ugﬁo constituidos somente de
pés e tempos, devendo estes ramnos serem feitos ou revestidos de ma-

terial impermeabilizante.

Art. 42 - Alem das demais disposigoes constantes'

]

deste regulamento, todos os e

)]

tabelecimentos deverao possuir uma ins

- -

talagao sanitaria, no minimo, que devera seguir as seguintes normas:

ao incisoldo artigo 40;

IT - idem aec inciso II do artigo anterior;
[ITI - idem ao inciso III do artigo anterior;

Pt
<
|

nao ter ligagao direta com nenhuma dependen-'

ia do estahelecimento;

=
=%

V - portas com trancas:
- lavabo com agua corrente;

VII - sabao e toalha da mao descartavel ou toalha !

EERREE
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VITI - mante-lo sempre limpo e higienizado.
Parégrafo Unico - Além dos dispositivos contidos '

no artigo supra citado, ficam os estabelecimentos que comercializam'
bebidas alcoolicas fracionadas, obrigados a ter instalagoes sanita -

» ,
rias separadas por sexo, a criterio da autoridade sanitaria.

DEPOSITO DE ALIMENTOS

@

Art. 43 - Além das demais disposigaes constantes
e aplicéveis deste regulamento, os depésitos de alimentos deverao
possuir:
I - idem ao inciso I do artigo 40;
IT - estrados para sacarias de acordo com as neces

= sidades do estabelecimegntos

IT1 - idem ao inciso ITI do artigo 40;2

CAPTTULO TT

D0S ACOUGUES, ﬂEPﬁStTO DE CARNES,
CASA DE CARNES, AVES ABATIDAS

> PEIXARIAS E CONGENERES

Art. 44 - Além das demais disposicoes constantes
=3 a aplicéveis deste regulamento, as estabelecimentos acima menciona -
dos deverao possuir:
I - no minimo, uma porta abrindo diretamente para
' a rua, ou ampla area, assegurando boa ventilacao;
IT - embalagem plésticas transparentes para os gé
neros alimentfcios;
ITI - ganchos de material inéxidével, inocuo e ina
tacavel para assegurar a carpe quando utilizados na desossa, bem co-

mo no acondicionamento em geladeiras ou balcoes frigorificos:

e s N o b = B E = o T T W) S - o Py = A g U e S ) PR O T T a AL B Bdin . e
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IV - os balcoes frigorfficos deverao ser providos de
portas apropriadas, mantidas obrigatordamente Fechadas.
Art. 45 - 3 proibido no estabelecimento:
I - o uso de machadinha, que sera substituida pela !
serra elétrica ou similar:
I - o deposito de carnes moidas e bifes batidos;

[TT - lavar o piso ou paredes com qualquer solucao de-

D~

sinfetante nao aprovada por normas tecnicas especificas;

IV - o uso do cono:

V - a permanéncia de carnes expostas fora do balcao'
frigor{ficos ou geladeiras, devendo as mesmas permanecerem o tempo '
minimo necessario para proceder a desossa, excentuando as que forem!

salgadas e linguicas;

VI - dar o coasumo, pescados, carnes, aves e derivados
u_CJ\_LU 'S BN d\,é) b
b y . . CReAT | b . o - - et -
que nao tenham sido ZEbmetidos a inspegao pela autoridade sanitaria !

competente, sob pena de apreensao e multa.

. Art. 406 - Os veiculos para transporle, entrega e dis-

®

tribuigao de carnes, frangos e derivados serao do tipo aprovado pela
autoridade sanitaria competente e deverao preencher os seguintes re-
quisitos:

¥

I - dispor de compartimento de carga completamente fe

. . s ~ ¢
lispor de revestimento metalico nao corrosivel, '
e superficie lisa e continua;

ITT - possuir vedagao para evitar derrame de liquidos;

[V -~ possuir, para o transporte de carcacgas inteiras ,

D
i

[al.}

Y
D

s e quartos, equipamentos de suspensac, feitos de material nao

vel e colocado de tal maneira, que a carne nao possa tocar no

n
@

facilitando a sua retirada, e que o veiculo transporte apenas os

JANANARIRRARAANNAN

L
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alimentos citados neste artigo;
V - o pescado sera acondicionado por especie em '
caixas de material nao corrosivel e liso mantidos em bom estado de

conserva@éo e limpeza, podendo os mesmos serem transportados com ge-
lo picado ou em escamas;

Parégrafo Unico - A autoridade sanitaria competente,
considerando o tempo de duragéo da viagem, a temperatura inicial da
mercadoria e a temperatura quando de seu carregamento, poderé exigir

- 3 - - > ¥ - -
a instalacgao de dispositivos de produgao automatica de frio.

CAPITULO III

DOS BARES, LANCHONETES, PASTELARIAS
VITAMINAS, RESTAURANTES, BOITES CASAS
DE CHOPE, CHURRASCARTIA, PIZZARTAS e

CONGENERES

Art. 47 - Além das demais disposigoes constantes'
e aplicéveis deste regulamento, o0s estabelecimentos mencionados aci-
ma deverao possuir:

I - as toalhas de mesa e guardanapos, quando adota
dos deverao permanecer rigorosamente limpos;

TT - estufas para exposicgao ou guarda de produtos'

que devem ser mantidos em temperatura acima de 60°C(sessenta graus '

celsius), quando for o caso.

WM.WWNNNJN ddddibiiil

Art. 48 - E proibido nos estabelecimentos servir'

-~ -

a mesa paes, manteigas e similares sem a devida protecao.

CAPTTULO IV

NOS HOTETS, HOSPEDARIAS, MOTEIS, PENSOES

PENSTONATOS E CONGENERES

rrrrrYYYYYY!
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Art. 49 - Além das demais disposigoes constantes e
anlicéveis deste regulamento, os estabelecimentos acima mencionados'
deverao possuir:
[ - a copa com piso ceramico ou material eficiente,
paredes impermeabilizadasm no minimo com 1,30m(um metro e oitenta cen

»
timetros) com azulejos de cor clara, ou material eficiente e o restan

desudubublbbillL

dddddddddddddddadadis

te das paredes na cor clara:

IT - teto liso, pintado na cor clara;

—
-1
I

i}
N
"
-
3|
o
D
)
€]

sanitarias, alem das disposigoes

constantes no artipo 42,

~e regnlamento, deverao ser separadas !
por sexo com acessos independentes;

IV - sala de estar geral com area suficiente, a ers
téerio da autoridade sanitaria competente:

V - as toalhas de mesa e guardanapos, quando adota

dos, deverao ser rigorosamente limnos e higienicos:

Arte 90 - As camas, colchoes, lengois, travessei-'

ros, toalhas e demais nmoveis deverao estar em perfeito estado de con

servacao e higiene.

@

Art. 51 - As lavanderias quando houver, devem ter o
. - . s . i 5. . # .
plso revestido com material eficiente, lavavel, impermeavel, com in-

- ™ 4 rd
clinagao para o escoamento de asuas de lavagem; as paredes, ate 1,80

=

3

m de altura no minimo, impermeabilizadas com azulejos ou material !
eficiebte na cor clara, sendo o restante das paredes pintadas na cor
clara, e dispor de:
I - local nara lavagem e secagem de roupas?
LT — dehésito de roupas servidos;
IIT - deposito, em local exclusivo para roupas lim-'!

pas.

# s > .
Art. 5 - No mesmo veiculo nao poderao ser conduzi

RERRRRRRRRE
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das, simultaneamente, roupas sujas e lavadas

priado, que evite totalmente o contato entre

-
aplicaveis deste-regulam

dos deverao possuir:

. T

rio da autoridade sanitaria;

e i
SN Or

material inoduo e

=y
c

recipient

Art. 54 - 0Os fornos,

as
instalados em compartimentos especiais,

o
<

s -
termico

=
=9
~
=
;;
sl |

cia com a legislacao ambiental vigente;

ddddddd

=
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da autoridade sanitaria.

rem d

f
e
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n
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sem compartimento apro-

elas.

DAS PADARIAS, BOMBONIERES
CONFEITARIAS E CONGENERES
Art. 53 - Além das demais disposicoes constantes =

entacao, os estabelecimentos acima enumera-'

- fogao apropriado com coifa ou axaustor, a crite-

com tampa revestido intermamente com'
inatacavel, ou feito de tal material, para guarda'
de farinhas, acucares, Fuba. sal e congéneres;

ITI - amassadeiras mecanicas, restringindo-se o mais '

possivel a manipulagao no preparo de massas e demais produtos:

maquinas e as caldeiras serao
devendo possuir isolamento '

Ed A~ . E L M ~
acustico, aprovados pela autoridade sanitaria em consonanc

Art. 55 - O transporte e a entrega de paes, biscoitos
similares deverao ser feitos em recipientes adequados e protegidos

e os veiculos deverao ser de uso exclusivo para tal fim, a criterio’

. L4
Art. 56 - AS massas de secagem e os alimentos, apos '

o forno, deverao ficar sobre prateleiras, em locais adequa -

- . i s Wy aay i 4 T 4T
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CAPITULO

VI

DAS QUITANDAS,. DEPOSITOS

OU OUTR(OS ANIMA

IS,

CASAS DE
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DE AVES

FRUTAS

E CONGENERES

.
Art. 57 - Alem das demals

caveis deste regulamento, 0S

rao possuir:

2

- bancs pas
hortifrutigranjeiros:
IT - gaiolas para a
a facilitar a Higienizagao loc
vo de aves.

Art. 5& - Ale '

deste regulamento, & proibido
I -~ o abate ou pi

consoante com as nornas esneci
IT - aves doentes

11 - frutas hao sa

tadas ou germinadas;

v

V

hortaligas

3
noluidas ou adubadas c

om dejetos
Art. 59 - Os
- . = = ¥ 3
.ovados nela autoridade competente,
1adas de outros alimentos, de acordo com

)

metros quadrado

estabelecimentos acima

higienizadas

VES,
B B
s di1s
10 | &
eparo
fica

produtos hortifrutigranjeil

nrocedent

depositos de aves ou outros

regulame

rea nronorcional a demanda,

disposigoes constantes e apli-

mencionados deve
nara contar produtos '
que serao de fundo movel, de modo

- -~ »
nao poderao contar numero excessl

sosicoes contidas no artigo i °

eferidos estabelecimentos:
le aves ou outros animais, nao '
s, amolecidas, esmagadas, fermen

ros deteriorados;

es de hortas irrigadas com aguas

humanos.

animais vivos,
devem ter suas instalagoes iso
esse ramo de comercio, apli

1y
| |

0 e mais as seguintes:
.

na proporcao de 08(oi-
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II - cobertura apropriado com tela, completando a al

venaria;

ITII - piso impermeabilizado com material eficiente,

com inclinacao suficiente para o escoamento de agua de levagen.

CAPITULO VIT

DAS FABRICAS DE GELO

Art.. 00 - Entende-se nor gelo alimentar aquele desti

nado ao uso direto em hebidas ou alimentos que o exijam, devendo en-

quadra-se nas seguintes condicgoes L P
1 L & § 5 > R oA } e
, o . P s s ; . V|
L - feito de agua potavel, filtrada, isente de gqual-
qQuer contaminagao;
.= 1 o~ i .
- se reparado em moldes ou formas proprias para
o . e . 4 . 1 .
aquele Fim, impermeaveis, ‘eévidamente higienizadas, conservadas ao
3 . . £ 4 . = .
abrigo de poeiras e outras contaminagoes, sobretudo insetos;

11T -

)]
D
9]
i
=4
5

respectivas formas por Drocessos

-
N1gienicos, sendo proib

. . 1 - 3

r 01Rido0 para esse fim o de aguas contami-

nadas ou suspeitas de contaminacgao, dluidas ou suspeitas de conter'

poluentes.
C r VTIIT
JAS CASAS DE FRI0OS, DEPASITOS DE LEITE
AU 5 POSITOS DE SORVETES

- CONGENERES

Art. 061 - Alem das demais disposicoes constantes e!

aplicaveis desta requlaqentagao, 05 estabelecimentos acima menciona-—

s deveao possuir:

. 3 . . % . £
- vasilhames de material lnocuoc e 1inatacavel, sem

raniluras ou frngwenha@am para o preparo, uso e transporte de alimen-

Esa Waldir Rabelo s/n - Centro - CEP 78.600 - Fones: (065) 446-3640 - 446-3641 - 446-3642 - 446.3643

j
-
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tos devidamente limpo, devendo sofrer o processo de desinfeccao obe-
decendo em principio as seguintes etapas:

II - remoacao dos detritos, lavagem com égua morna '

e sabao ou detergentes, escaldo com ﬁgua fervente ou vapor e secagem

ITT - os sorvetes, fabricados e nao vendidos no ppé -

prio loecal, estao sujeitos ao registro do 5rg§o competente, antes de

serem entregues ao consumo, e, nperiodicamente, deverao sofrer um con

trole de qualidade do produto pela autoridade sanitaria municipal com

petente:

f = £ o
IV - os gelados comestiveis, elaborados com produtos
) 4=k HOLOSD
3 - L g ] = by I P = = > - x X - D RS A )
de laticinios ou ovos, serao obrigados a pasterizagao; (& u

3

a mistura deve-

v
1)
5]
i
o
)]
0
[
| ot
::
o
Q
»
-

V - no caso de pre

# . 1 . 2 * . < e . .
ra ser esfriada ate a temperatura maxima de 52C(cinco graus celsius )
e mantida nessa temperatura ate o momento de ser congelada, o que de-
rd . .
vera acontecer antes de passarem 72(setenta e duas) horas;

VI - os gelados comestiveis somente poderao ser recon

e que nao tenbam saido do local de fabricacao;
VIT - durante o armazenamento, antes da distribuigao '

5 =
aos pontos de venda, os gelados comestiveis deverao ser mantidos a !

uma temperatura maxima de -1 ito graus celsius negativos)} nos
pontos de venda a temperatura devera ser de no maximo -5°2C{cinco J

graus celsius negativos).

D

Art. 62 - Alem das disposigoes contidas no artigo 37,

deste regulamento, e proibido nos estabelecimentos manter abertias as

portas dos refrigeradores, principalmente as portas do deposito de lei

CAPITULO IX X

boS MERCADOS E SUPERMERCADOS

dddddd
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»

Art. 63 - Além das demais disposicoes constantes e apli
caveis desta Pegulamentaqéo, principalmente os Capitulos IT (acougues),
I1I (bares), V(padarias), VIi(quitandas), VIII(casa de frios), os esta
belecimentos acima enumerados deverao possuir:

T - areas suficientes para estocagem, acondicionamento,
deposito de alimentos e produtos, suas embalagens vazias e utensilios

de limpeza;
. II - camaras de congelamento ou frigorificacao de alimen

#
]

tos de facil deteriorizacac na estocagem, conservagao, exposicgaoc e co

mercializacao.

DOS TRATLERS, COMERCIO AMBULABTES

Art.. 64 - Os trailers, comercio ambulantes e congene-
res estarao sujeitos as Lsposicoes desta veqnlaﬂentagio, no que cou-

ber, e especificamente ao disposto neste capitulo.

A i e

Art. 05 - No comercio ambulante somente e tolerada a

ddddddddddddsdddbbseosibol

comercializagao de alimentos que nao favorecem riscos ou inconvenien-

-

tes de carater sanitario, a criterio do orgao competente nao sendo to
lerado:

3

[ - preparo de alimentos, exceto: pipocas, centrifuga

¢ao de acgucar, churros, milho verde, caraje, churrasquinho e cachorro
quente, desde que em equipamento aprovado pelo orgao sanitario do mu-

r

nicipios

IT - preparo de bebidas e sucos naturais diversos pa-

ra obtengao de liquidos, ditos refrigerantes, saldo quando permitidos
pelo orgao fiscalizador competente.
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Art. 66 — A preparacao, beneficiamento, fracionamento e'

confeccao ambulante de alimentos para a venda imediata, bem como os '

TTYYYIIIYY

servigos de lanches rapidos, sao tolerados, desde que observadas, em
especial, as seguintes condigoes:

I - realizar-se em veiculos motorizados ou nao, com espa

'

go interno suficiente para a permanéncia do manipulador, providos de'
reservatorio para adequado suprimento de égua corrente instalacoes de
. copa/cozinha € balcac para servir ao pl;.b]_i_CO;
JII - o compartimento do condutor, quando for o caso, ser
isolado dos compartimentos do trabalho, sendo proibida a utilizacao '
de veiculos guando dormitério;

I - serem os utensilios e recipientes para utilizagao'
pelo consumidor, quando nao descartaveis, mantidos sempre limpos e hi
gienizados;

IV - os alimentos, substancias ou insumos e outros serem
depositados, manipulados e eventualmente aquecidos ou cozidos no inte
rior do ve{culos;

V - os alimentos perec{veis deverao ser guardados emn
dispositivos frigorificos providos de aparelhagem automatica de produ
gao de frio suficiente para mante-los nas temperaturas exigidas, de -
vendo no caso de serem servidos guentes, ser mantidos em temperatura'
acima de 602C(sessenta graus celsius), fazendo uso de estufas, caso '
seja necesséfio;

VI - serem os instrumentos de trabalho mantidos em per-

feitas condigoes de higiene.

Art. 67 - Os trailers, quando funcionarem com anexos ti

Y TeNS TN ) .
po bar, restaurante, deverao obedecer aos respectivos capitulo.

CAPITULO XTI

DAS FETRAS LIVRES
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Art. 68 - No funcionamento das feiras livres, e permitido

a venda a varejo de produtos hortifrutigranjeiros, carnes, aves, pei-

xes., enlatados em geral e demais alimentos liquidos e pre fabricados,

desde que, sem prejuizo das disposigoes anteriores desta regulamentag

cao, ainda obedecerao as seguintes exigencias:

1

GOLHLLOLLBLHBLLA BT

T - todos os alimentos 32 venda devem estar agrupados de

acordo com a sua natureza e protegidos da agao dos raios solares e

outros intenperios, ficando terminantemente proibidos coloca-los dire

tamente sobre o sclo;

IT - as bancas para comercializagao de cereais, pescados e

derivados deverao ser impermebilizados com material plasticos de cor'

clara;

AR AAARbbhebiiibieaasatasddchild

ITI - fica preoibido a venda de carnes moidas e hifes bati
dos, anteriormente, devendo ser preparados na horaj
IV - os comerciantes de carnes, pescados e derivados deve
rao estar uniformizados de jaleco ou avental de corclara; PO G T
. - gl
V - fica proibido a comercializagao de carnes apreatemen

te estragadas, bem como de carnes provenientes de abatedouros clandes

tinos.

CAPITULO XIT

DAS PISCINAS PUBLICAS E DE
CLUBES RECREATIVOS

Art.69 - As piscinas publicas e de clubes recreativos '

deverao obedecer as seguintes normas:

I - nos pontos de acesso havera tanques-lava-pes, conten

do solucao de desinfetante e/ou funjicidas para assegurar a esteriliza

~ ”
cao dos pes dos banhjstas;

II - disporem de vestiarios, chuveiros e instalagoes sani

. »
tarias de facil acesso e separados por SeXo;
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ITT - a limpidez da agua deve ser de tal forma que a uma

~
profundidade de 03(tres) metros

zloro e seus compostos, os

piscina estiver em uso, um

possa

visto com nitidez o fundo da

ser

tratada pelo !

s deverao manter na agua sempre que a
SS0 cloro livre nao inferir a 0,2 e

aem superior a 0.5 npminartes nor Yhao) .
$ 12 - Duando clo > seus compostos forem usados com
~ & » . » -
amonia, o teor de cloro livre na a i indo a piscina estiver em uso,
nao deve ser inferior a O, 1 .
Y 28 . Az scina e ceberem agua de boa qualidade?®
i . 3 ~
e renovaveils em menos de | loze o1 es lspensadas das exigen-!
cias deste artigo.
A b | ~ -} ~ - ~ = 1 2
Art. 71 - : 1cddores AS plscinas sao obrigados
a se submeterem, a ca = . a4 exa cdicos wrovados por ates
tado distinto ou aprese C ! e aude.
\ - : < = = 3 3
Art. ¥ - Nen scifna D era ser usada quando suas
£ v . z & »
aguas forem julgadas yluidas ou co aminadas nela autoridade sanitaria
ARTEERE 1§

e oty
Art. 73 =~ Pa
“
s obrigatoria a carteira de

de saude onl o controle de empi
a6,

3 > 1 |

lizacao e i

O

i1

dustriagl

atividades

relacionadas

ude emitida pela Secretaria Municipal

s por ela credenciadas:

izagao, manipulacgao, comercia-

alimentos;
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IT - hoteéis, pensoes e congeneres;
ITT - clubes esportivos,saunas, massagens, saloes de be-
leza, de cabelereiros e barbeiros, pedicure e manicure;
IV - em todos os estabelecimentos dispostos neste regula
mento;
V - outras atividades que exijam contato direto com o'

p . _ oo
publico, a criterio da autoridade sanitaria.

’,
Art. 74 - A carteira de saude emitida pela Secretaria'
Municipal de saude tera validade de 06(seis) meses, devendo ser renova
da dentro desse prazo.

§ 12 ~ As

@

3 - * . * -
mpresas portadoras de servigo medico proprio

~ -

devidamente credenciadas pela S5.1.S., poderao fazer o controle medico!

4
de seus Nnroprios empregados

~ »

22 - Esta obrigagao e extensiva aos proprietarios !

e

que intervenham diretamente em seus estabelecimentos, qualquer aque se-

foo cass it
jam as atividades que desenvolwvam nos mesmos, CFL '

P

Art. 75 - Todas as pessoas portadoras de doencas trans

~Jd

nissiveis, bem como aquelas efetuadas por dermatosos, nao poderao mani
npular, transformar, beneficiar, acondicionar ou distribuir alimentos ,
nem exercer outras atividades que coloquem em risco a saude dos consu-
midores.

- - - o

Paragrafo Unico - Cabera a autoridade competente apu -

rar as irregularidades cit: igo, determinando as medidas !

fab]
]
o
D
[V
sk}
-

cabiveis sob pena de multa.

i H - D= en e =¥ 2 ik . e A 4
Art. 70 Os empregigydos e proprietarios que intervem !

diretamente nas atividades do estabelecimento, mesmo quando portadores

-

D

A o v 1 -1 P | A o~ , - 3 a
e carteiras de saude dentro do prazo de validade, devem ser afastados

£l

jAs)
n

L

atividades aoc anr : R i = ; ~ e
atividcades ao apresentarem manifestacoes febris ou cutaneas, princi
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palmente supuragao na pele, corrimento nasal, supuracao ocular e in-
feccao respiratoria, so podendo reassumir apos liberacao medica por '

escrito, sob pena de multa.

Art. 77 - As pessoas que manipulam alimentos,
bem como as que trabalham nos estabelecimentos de interesse da saude'

pﬁblica, nao podem praticar ou possuir habitos ou condicoes de preju-

COOd 00000 OLHLOL

dicar a sanidade dos alimentos,G; higiene dos estabelecimentos e a
saude dos consumidores e, em especial:

I - devem manter o mais rigoroso asseio cor-
poral e do vestuério;

IT - quando no recinto de trabalho, devem fa-
zer uso do jaleco e/ou avental de cor claraj;

ITI - quando envolvidas na elaboracao, prepara

cao ou fracionamento de alimentos, alem do avental ou jaleco, devem !

fazer uso de gorro ou outro dispositivo, de cor clara, que cubra os

cabelos;

IV - devem ter as maos e unhas limpas; obriga
toriamente lavados com égua e sabao antes do inicio das atividades s
quando tiverem tocado material contaminado ou dinheiig; feito uso de
lenco e, principalmente, apés ter utilizado de instalacoes sanitéria;
V - quando contatarem diretamente com os ali

mentos, devem ter unhas curtas e sem pintura, cabelos e barbas apara-
das ou protegidos;

¥I - nao devem tocar diretamente com as maos'
nos alimentos mais do que o absolutamente necessario e somente quando
nao possam faze-1lo indiretamente, atraves de utensilios apropriados;

VII - os cortes, queimaduras e erosoes de pele
supervenientes durante o servico implicarao no imediato afastamento '
do do funcionario do local de manipulagéo de alimentos;

VIIT - nao podem fumar, mascar gomas ou outras'

.pooooo.oQUOOOIJGﬁ:.ﬁjlaﬂdddﬂlﬂﬂg
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praticas semelhantes nos locais onde se encontram alimentos, podendo
fazé—lo, todavia, em locais especiais, desde que, apés a prética, la
vem cuidadosamente as maos;

IX - nao devem cuspir ou escarrar em qualquer de
pendéncia podendo faze-lo tao somente no vaso sanitario;

- ao empregado-caixa incumbe receber direta -
mente dos ffegueses moeda ou papel-moeda destinado ao pagamento das'
compras e dar-lhes, na mesma condigéo, o traco, porventura devido ,
sendo absolutamente vedado ao vendedor tocar no dinheiro e ao empre-

gado-caixa, qualquer contato com alimentos.

Art. 78 - E proibida a entrada de pessoas estra
nhas nos locais de elaboracao, fracionamento, acondicionamento, depé
sito ou armazenamento dos alimentos.

Parégrafo Unico - Excetuam-se as pessoas que, pe
la natureza de suas atividades, tais como entrada de mercadorias, Y
consertos, sejam obrigados a penetrar nos referidos locais, estando'

- -~ ~
todavia, sujeitos as disposicoes referentes a higiene do pessoal.

PARTE VI
DOS ANIMAIS

Art. 79 - Nao sera permitida, a criterio da au
toridade sanitaria competente, a criacao ou conservacao de animais '
vivos notadamente suinos, que pela sua natureza ou quantidade sejam'
causa de insalubridade e/ou incomodidade.

§ 12 - serao apreendidos, sem direito a devolu
cao, e doados a instituigao de caridade ou finalidade filantropicas,
os animais referentes a este artigo.

§ 22 - nao se enquadram neste artigo entidades

tecnicas cientificas e de ensinos, estabelecimentos industriais e mi
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litares devidamente aprovados e autorizados pela autoridade sanita-"'

ria competente.
* - 3 . - -
§ 32 - sera permitida a comercializagao de ani
mais vivos exclusivamente em estabelecimentos adequados, destinados'

para tal fim, previamente aprovado pela autoridade sanitaria compe-'

tente.

PARTE VII
DAS TNFRACOES SANITARIAS

Art. 80 - As infragoes de natureza sanitaria '

serao punidas administrativamente com uma ou mais das penalidades se
guintes, sem prejuizo das acoes penais cabiveis:

I - adverténcia;

II - multas

I11T - apreenséo de produtos;

ﬂﬂﬂlﬂﬂﬁﬂﬂgbiblﬂbbbbhb

IV - inutilidade de produtos;

suspensao de vendas e/ou fabricagﬁo de pro-

dutos;

es 880
*

VI - interdicao parcial ou total do estabeleci -

mento;
VIT - cancelamento da Licenga Sanitaria do estabe
lecimento.
-~ -~ »
Art. 81 - Sao infragoes sanitarias:
I - construir, instalar ou fazer funcionar esta

belecimentos que fabriquem ou comercializem alimentos, aditivos para
- rd #
alimentos e outros produtos que interessem a Saude Publica sem regis
n -~ Ed -~ i L &
tro, licenca e autorizagao do orgao sanitaria competente ou contra -

riando as normas legais pertinentes;

Penalidades: Advertencia, apreensao dos produ-

Ghbbbbsbedssnnnen
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tos, inutilizacao dos produtos, concelamento da licencga sanitaria, in
terdicao do estabelecimento, cumulados com multa ou nao.

IT - extrair, produzir, fabricar, transformar, !
preparar, manipular, purificar, fracionar, embalar ou reembalar, arma
zenar, expedir, transportar, comprar, vender, ceder ou usar alimentos
produtos alimenticios, aditivos para alimentos, embalagens e utensili

-~ L4 I a o3 = . %
0s e outras que interessem a saude publica ou individual, sem regis-'

A A SR LSRR LA AR AN

~ L e - , -
tro, licenca ou autorizacao dos orgaos sanitarias competentes ou con-

A

trariando disposto na legislagﬁo sanitaria pertinente;

Penalidades: Apreensao dos produtos, inutilizacao
dos produtos, cancelamento da licenca sanitaria, interdicao dos esta-
belecimentos, cumulado com multa ou nao.

III - obster ou dificultar ou desacatar a agao '
fiscalizadora das autoridades sanitarias competentes no exercicio de
suas fungoes;

Penalidades: Cancelamento da Licencga Sanitaria,
interdigao, cumulados com multa ou nao, sem prejuizo de responsabili-
dade criminal no caso gque couber;

IV - expor a venda ou comercializar alimento e

outros produtos que interessem a saude p&blica, cujo prazo de valida-
de tenha expirado ou apor-lhes novas datas de validade posteriores ao
prazo expirado;

Penalidades: Apreensao e inutilizagao da mercado
ria, cancelamento da Licenca Sanitaria, interdicao do estabelecimento,
cumuladas com multa ou nao;

V - descumprimento de normas sanitarias legais e
regulamentares para o transporte de géneros aliment{cios;

Penalidades: adverténcias, cancelamento da Licen
ca Sanitéria, interdigéo, cumuladas com multa ou nao;

VI - preparar, transportar, armazenar, expor ao'

consumidor, comercializar alimentos que:

 FERRNRNNNNNNENNNRSRNE R LR XY NN R
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a) - possuir germes patogénicos ou substancias pre.
judicias a saude;
b) - estiverem deteriorados ou alterados;
c¢) - contiverem aditivos proibidos ou perigosos.

Penalidades: Apreensao e deposito ou apreemsao defi
nitiva do alimento, cancelamentos de Licenca Sanitaria, cumuladas '
com multa ou nao.

VIT - transgredir outras normas legais e regulamen
tos destinados 3 protegido da saude.

Penalidades: Advertencias, apreensgo e inutilizacao
do produto, suspensao de vendas e/ou de fabricagéo do produto, cance
lamento da Liecenga Sanitaria, interdigao total ou parcial do estabe-

lecimento, cumuladas ou nao com multa.

Art. 82 - Os fiscais Municipais de Saude, mesmo
gque estejam no exercicio de quaisquer chefias, estritamente na area'
fiscal, no exercicio de suas funqées fiscalizadoras, tem competéncia,
no ambito de suas atribuicoes, para fazerem cumprir as legislacgoes '
pertinentes, expedindo intimagﬁo.lavrando autuagaes e impondo penali
dades referentes a prevengéo e represséo de tudo quanto possa compro
meter a saude pﬁblica.

Parégrafo Unico - A competéncia dos Fiscais Munici
pais de Saude fica limitada a aplicacgao das penalidades enumeradas '
nos incisos I, II, IIT e IV do artigo 88, ficando os demais V,VI e '

VII condicionados ao apoio e supervisao da chefia imediata.
Art. 83 - As autoridades fiscalizadoras mencionadas
no artigo 82, terao livre ingresso em todos os locais e estabelecimen

tos previstos neste regulamento, a qualquer dia e hora.

PARTE VIIT

EE
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DAS MULTAS

Art. 84 - Na infragéo de qualquer artigo deste regula
mento, o infrator sera punido com multa, impondo-se a multa em dobro
em caso de reincidencia especifica, seguindo-se dos produtos interdi
cao parcial do estabelecimento e chegando ate o cancelamento de Licen

ca Sanitaria do estabelecimento, conforme o caso.

Art. 85 - Aplicada a multa, nao fica o infrator deso-
brigado do cumprimento da exigéncia determinada e nem estara isento'

de reparar o dano resultante da infracgao.

Art. 86 - Na imposicao da multa, e para gradué—la se-

, rd
ra obedecido o seguinte criterio:

I - a maior ou menor gravidade da infragao}
~
II - as suas circunstancias atenuantes e agravantes;
. . . 3™ s T o
Art. 87 - Aplicada a multa na reincidencia especifica

e persistindo o infrator na prética do ato, sera punido com a inter-
digao das atividades.

Paragrafo Unico - A interdigao das atividades sera !
precedida de processo regular e do respectivo auto, que possibilita’

plena defesa do infrator.

Art. 88 - Aplicada e interdicao das atividades e per
sistindo o infrator ma prética do ato, sera punido com o cancelamento
da Licenga Sanitaria.

Paragrafo Unico - O cancelamento da Licenga Sanitaria
deve ser precedido do processo regular e do respectivo auto, que pos

sibilita plena defesa do infrator.
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J Art.80 - No descumprimento dos artigos deste regula-
: mento, as multas serao aplicadas da seguinte forma:

. I - Parte I1

] a) - Capitulo I - de 02(duas) e 08(oito)UPFBG;

2 b) - Capitulo IT - de 04(quatro) a 20(vinte )UPFBG;

: c) - Capitulo III - de 04(quatro) e 20(vinte )UPFBG;

]

= IT - Parte III1

’. a) - Cap{tulo IT - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
: b) - Capitulo III - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFB
-] “

= c) - Capitulo IV - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
2

: III - Parte IV

* a) - Capitulo I - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
;‘ b) - Capitulo II - de 04(quatro) a 40(quarenta) UPFBG;
= ¢) - Capitulo III - de 04 (quatro) a 40(quarenta)UPFB
i

a’ d) - Capitulo IV - de 04 (quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
4 e) - Capi’.tulo V - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
S ] £) - Capitulo VI - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFBG;
;? g) - Capitulo VII - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFB
3

2 .

3 h) - Capitulo VIIT - de 04 (quatro) a 40(quarenta)UPF
= | BG;

= i) - Capitulo IX - de Oﬁ{quatr'o) a 40(quarepta)UPFBG;
Z i) - Capitulo X - de 04 (quatro) a 40(quarenta) UPFBG;
& k) - Capitulo XI - de 04(quatro) a 40(quarenta )UPFBG;
= | 1) - Capitulo XII - de 04(quatro) a 40(quarenta)UPFB
=9 B

=

; IV - Parte V - de 02(duas) 2 20(vinte )UPFBG.

.
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¥ ~ Paprte VI - Apreenséo

rd ~
Art. 90 - Os casos omlssS0S ou as duvidas serao reg

solvidos pela autoridade sanitaria competente, da Secretaria Municipal
de saude.

Art. 91 - Esta Lei entra em vigor na data de sua'

publicagéo.

Art. 92 - Revogam-se aS disposigoes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL.

Barra do Gargas,éﬁ(; de /ﬁ[&;uyuaﬁcwdo de 1.991

DR. PAULO7”CESAR RAYE DE AGUIAR

Pr i Municipal.
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